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Service Pathogénes alimentaire www.Sciensano.be S
~SCIENSAano  gye juliette Wytsman 14 tél. : +32(0)2.642. 51.83
1050 Bruxelles | Belgique fax. : +32(0)2.642. 50 01

Formulaire de demande d’analyses en microbiologie alimentaire

Informations sur le demandeur
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.................................................................................................. L AUTE oo
Personne de CONTAC © ........covcueeurreeeeeieeeee ettt e e Q Par la poste — QO Par email
AAIESSE & .ottt Facture a envoyer al la personne de contact
L AULrE oo
| Email e
Tl e
N TVA e
Informations générales sur I’échantillon
Référence échantillon Matrice Numéro de lot Date d'expiration

Analyses demandées

| Detection | Telling **
U Salmonella* U Escherichia coli O Total des germes mésophiles aérobies
U Listeria monocytogenes* Q E. coli ESBL/CPE* O Enterobacteriaceae 30°C/37°C
0 Campylobacter* Q STEC (screening + isolation) O Coliformes
U Yersinia enterocolitica O STEC isolation? O E. coli
U Staphylococcus enterotoxines 4 E. coli 0157 4 E. coli ESBL-CPE*
Q Clostridia Q Screening E. coli 0104 :H4*%2 O Campylobacter*
QA C. botulinum (A, B, E, F) Q Screening serogroupe**? Q Listeria monocytogenes*
QA C. botulinum (A, B, E, C, D, CD, DC)° d Virus Q Staphylococcus coagulase*™
QA C. botulinum toxine QO Hépatite A virus A Bacillus cereus*
d Cronobacter spp. Q Norovirus Q Pseudomonas
4 Vibrio spp.* U Parasites U Levure et moisissure
4 V. parahaemolytique U Toxoplasma gondi 4 C. perfringens*
Q V. cholerae QA Cryptosporidium spp.
Q V. vulnificus U Giardia duodenalis
U Enterobacteriaceae (G. lamblia, G. intestinalis)

° combinaison indiquée sur les aliments pour animaux
* pour confirmation et typage de la souche aller vers FORM 11-VM-97-F, 1 que sur échantillon alimentaire ; 2 que sur enrichissements
* pour certaines matrices, l'incertitude de mesure élargie dont nous disposons est basée uniquement sur I'incertitude-technique

4 259 a 10g d1g a25sm O 10ml O iml O

Informations spécifiques sur I’échantillon

Contexte d’échantillonnage Lieu d'échantillonnage
U échantillonnage officiel U auto contréle U ferme U abattoir
O épidémie O étude scientifique O vente au détail O restauration
LD AUITE & oot U domicile O controle des frontiéres
- U industrie de transformation alimentaire
Origine
O volaille / poulet / dinde / oie / canard, non précisé L AUITE & oottt
O porc O bovin Secteur d'échantillonnage
U veau O mouton / chévre U alimentation
U gibier U lapin U environnement de l'industrie de transformation alimentaire
LD AULIE & oot O environnement/ écosysteme
LD AULIE & oo
Commentaires : Date de lademande @ ......ccccceeeiiiiieiiiiee e

Nom et signature du demandeur :

Date d’'application: 23/06/2023 FORM 11/VM/96/F v11 1/1
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